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IL PERCHE
DELL’INIZIATIVA
EDITORIALE

Quando alcuni soci ci hanno pro-
posto la realizzazione di questo
giornale come strumento di co-
municazione interna, ci siamo ri-
cordati di quando, una decina di
anni fa, la stessa iniziativa era
stata portata avanti dall’Associa-
zione dei piccoli azionisti, riscuo-
tendo non pochi consensi.
In effetti creare uno spazio dove
sia possibile informare corretta-
mente gli utenti del porto sull’atti-
vitd del consiglio di amministra-
zione della Societa, delle iniziati-
ve e manifestazioni in program-
ma, dare e ricevere suggerimen-
ti pratici, cosi come critiche, ci &
sembrata una buona idea.
Sono sempre state inviate ai So-
ci comunicazione ufficiali in cui li
si informava del’andamento so-
cietario, ma ci siamo resi conto
che, troppe volte queste lettere,
per disattenzione, per errore o
per mancanza di tempo non ve-
nivano lette. Forse uno strumen-
to piu agile, da leggere nei mo-
menti di relax in barca, potrebbe
avere miglior fortuna.
In questi ultimi anni ci sono stati
molti trasferimenti di azioni e
nuovi Soci si sono affacciati sulle
nostre banchine: oltre ad essere
ovviamente i benvenuti vorrem-
mo che, ben informati,
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Direttore responsabile: Dott. Giovanni Cassata

IL CONSIGLIO INFORMA
1l rinnovo
delle Cariche Sociali

L'assemblea dello scorso aprile
ha registrato un notevole afflusso
di soci che hanno dimostrato so-
stanziale interesse allandamen-
to della societa nonché allo svi-
luppo ed al potenziamento del
porto di Riva di Traiano, interes-
se che piu delle altre volte si &
manifestato anche nel democra-
tico confronto per il rinnovo delle
cariche sociali.

In quella sede & da ricordare la
netta contrapposizione delineatasi
tra due amministratori uscenti: il
presidente Bordoni ed il consiglie-
re Falotico, anche se tutto & rima-
sto nei binari di un civile dissenso.
Le elezioni svoltesi in modo at-
tento e puntuale hanno dato, in
base alle preferenze riportate da
ciascun candidato, i seguenti ri-
sultati:

1° Brannetti 24 398 preferenze

2° Bordoni 23 475 “
3° Bonomo 18 702 “
4° Brezza 17 198 neoeletto
5° Micheli 16 875 preferenze

6° Montanaro 15 745 neoeletto
7° Bove 12 964 preferenze
Tra le 12 500 e le 12 900 prefe-
renze, in un pugno di voti si sono
addensati piu candidati: Falotico,
Di Sebastiano, Cavallo; poi via
via tutti gli altri.

| primi sette eletti, dopo I'accetta-
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zione della carica hanno formato
il nuovo Consiglio di Amministra-
zione che al suo interno poi ha
proceduto all’elezione delle cari-
che ed al conferimento delle de-
leghe, confermando in uno spiri-
to di continuita col passato, Bor-
doni presidente e Bonomo vice
presidente con delega a svolgere
le funzioni relative alla direzione
del porto.
Tutto si era quindi avviato per il
meglio quando nel mese di ago-
sto dopo breve fulminante malat-
tia il nostro Armando € venuto a
mancare.
Al nostro tanto apprezzato con-
socio ed amico dedichiamo in al-
tra parte del giornale I'affettuoso
ricordo.
Il consiglio allora, sia pure forte-
mente provato dal dolore per I'in-
fausto evento, ha proceduto se-
condo gli adempimenti statutari di
rito alla nomina per cooptazione
del nuovo consigliere, adottando
il criterio della rappresentativita,
nel senso di preferire tra i soci
personaggi rappresentativi di en-
tita portuali importanti anche sot-
to il profilo della storia del porto.
A questo punto il consigliere Mi-
cheli, non condividendo il criterio
assunto, ha rassegnato le pro-
prie dimissioni che il consiglio,
dopo un tentativo di dissuasione
infruttuoso, ha accolto.
La prosecuzione dei lavori ha
portato poi alla nomina del-
I'ing. Giovanni Marenco
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Periodico di Informazione per soci e amici operatori del Porto Turistico Riva di Traiano

Chi e il nostro

Presidente

Enzo Brannetti & nato a Roma il
3\10\1940

Laureato appena ventitreenne in
ingegneria elettronica con il
massimo dei voti, nel 1964 fu
assunto alla divisione elettronica
della “Olivetti”.

Passo quindi nel 1967 alla Sie-
mens Data dove collaboro alla
costruzione della filiale di Roma
e quindi alla realizzazione della
filiale di Napoli come direttore.
Nel ‘75 lascio la Siemens ed
ando a dirigere I'area centro sud
dellInternational Computers Li-
mited Itd.

Nel ‘78 inizid un’attivita in pro-
prio nel settore dei computers
fondando una societa per solu-
zioni computerizzate.

La struttura si arricchi di esperti
collaboratori dando vita ad un’a-
zienda ad elevatissimo know-
out sia hardware che software
nel settore dell’informatica.
Dalla collaborazione con questi
esperti nacquero avanzatissime
soluzioni hard\soft prima inesi-
stenti sul mercato quali i primi si-
stemi a floppy disk, il primo si-
stema in ltalia di videoscrittura e
trasmissione su linea telefonica
ad uno o piu utenti, sistemi d’au-
tomazione a comando vocale,
ecc.

| successi riportati in quest’atti-
vita gli procurarono importanti
commesse in Italia e all’estero:
particolarmente significative per
le grandi difficolta organizzative
e logistiche che hanno compor-
tato, sono state quelle commis-
sionategli nel 1984 e nel 1986
dal Sultano del Brunei (Borneo)
dove realizzd per la sicurezza
del palazzo reale, sistemi d’au-
tomazione e riconoscimento a
comando vocale.

Manager di alto livello, con gran-
de esperienza nella gestione e
direzione aziendale, marketing,
lavoro per obiettivi, contrattistica,
dal ‘90si e dedicato al settore tu-
ristico alberghiero dove tuttora
svolge attivita imprenditoriale e
gestionale.

Ha un grande hobby: quello del-
la pesca sportiva alla quale si
dedica con la sua barca (un
Cayman 30’ perfettamente at-
trezzato).
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partecipassero alla vita del porto
e della societa, fossero presenti
in assemblea e vivessero questa
esperienza come azionisti di una
s.p.a. e non solo come partecipi
di un condominio.

Il successo di un porto turistico di-
pende da molte componenti la cui
definizione € molto piu legata alle
regole del marketing e dell’'orga-
nizzazione che non a quelle della
comproprieta immobiliare.

Ma di tutti questi argomenti avre-
mo modo di riparlare magari an-
che sollecitati dalle vostre do-
mande. Come direttore respon-
sabile abbiamo nominato il no-
stro socio Dott. Giovanni Cassa-
ta, ex dirigente dell’lstituto Nazio-
nale di Previdenza dei Giornalist-
ti Italiani, presente in porto con la
sua barca sin dal suo sorgere ne-
gli ormai lontani anni ‘90, diporti-
sta appassionato, grande aman-
te del mare e della pesca sporti-
va in genere.

Il Dott. Cassata in questi mesi ha
concretizzato I'idea editoriale na-
ta all'inizio di quest’anno, intensi-
ficando contatti e rapporti con
amministratori del porto, tipogra-
fia, operatori commerciali, ecc.
Ha redatto quindi le prime bozze
del periodico gia nel periodo esti-
vo ma la scomparsa di Bordoni e
gli altri eventi succedutisi ne han-
no necessariamente rallentato
I'uscita.

Ora finalmente un primo risultato:
il numero 0 che offriamo ai lettori
augurandoci di aver positivamen-
te iniziato il cammino verso gli
obiettivi prefissi.

Un'ultima specificazione: questo
giornale non grava sulle casse del-
la Societa in quanto le modeste
spese previste sono largamente co-
perte dagli introiti della pubblicita.

IN RICORDO DI
ARMANDO BORDONI

E difficile, volendo ricordare un
caro amico improvvisamente
scomparso, non cadere nella re-
torica delle tristi occasioni!

Ma Armando non era solo un ca-
rissimo amico, era per molti versi
un “maestro”. Di intelligenza, di
acume, di ironia. Conosceva co-
me pochi la psicologia degli indi-
vidui e proprio per questo riusciva
ad instaurare da subito una linea
di comunicazione con chiunque.
Era anche un uomo buono, inca-
pace anche solo di pensare di far
del male: sempre disponibile e
generoso con e per tutti.

E a volte qualcuno ne approfitta-
va.

Quando glielo si faceva notare, la
risposta era sempre la stessa:
“sara peggio per lui, la mia co-
scienza € a posto”. Ma poi, im-
mancabilmente, una battuta sala-
ce sdrammatizzava la situazione.
Quante serate, quante ore pas-
sate a parlare del porto, dei suoi
problemi, ogni volta a cercare la
soluzione migliore da adottare
che fosse rispettosa dei diritti pri-
ma ancora che dei doveri di cia-
scuno.

Quante volte non ci siamo trova-
ti d’accordo...! Ma poi, nella
maggior parte dei casi, i fatti da-
vano ragione a lui. Non sempre.
E quando cid pur raramente ac-
cadeva, mi rimproverava di non
aver insistito abbastanza!
Abbiamo lavorato insieme per
dodici anni, dalla nascita dell’as-
sociazione dei piccoli azionisti,
fondata insieme ad un pugno di
amici nel ‘94, fino al momento
della sua scomparsa.

Sono stato il suo vice per tutti
questi anni, abbiamo imparato a
conoscerci ed a stimarci e pro-
prio grazie alla guida intelligente

di Armando, con i colleghi via via
succedutisi nel consiglio di am-
ministrazione riteniamo di aver
fatto assieme un buon lavoro.

Era un vero appassionato di ma-
re, orgoglioso del suo vecchio
Scia 50’ col quale aveva fatto

lunghe navigazioni in gran parte
del Mediterraneo sempre in com-
pagnia della famiglia e dei soliti
amici coi quali condivideva uno
spirito salace ed a volte, irrive-
rente. E questa era proprio una
sua caratteristica: tanto serio, im-
pegnato e professionale sul lavo-
ro, quanto spiritoso, ironico “bur-
lone” nella vita privata.

lo, almeno, lo ricordo e voglio ri-
cordarlo cosi..!

Ci ha lasciato una persona per
bene, un caro amico, un profes-
sionista di valore: addio Presi-
dente, ci mancherai!

Marzio Bonomo

CIVITAVECCHIA (RM)
PORTO TUR. RIVA
di TRATANO S.S.
Tel. 0766.288.58

DAI MIGLIORI ACCONCIATORI DI TUTTO IL MONDO

Aquilani Nautica s.n.c.

Via Aurelia Km. 67,580

Tel. 0766.502943 - Fax 0766.20790
info@aquilaninautica.com
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presidente del circolo nautico
“‘Riva di Traiano” ed importante
membro dell’associazione piccoli
azionisti, alla quale ha dato il suo
fattivo contributo sin dal suo sor-
gere nel ‘94.

Il Consiglio ha eletto quindi a
Presidente con l'unanimita dei
voti, il dr. Ing. Enzo Brannetti,
una prestigiosa figura del mondo
imprenditoriale e professionale,
uno dei decani del nostro sodali-
zio, da sempre impegnato nell’at-
tivita tecnico organizzativa del
porto.

E successivamente, per la sosti-
tuzione delling. Fabio Micheli, di-
missionario, il consiglio, conti-
nuando a adottare il criterio della
rappresentativita, ha cooptato
Alessandro Aquilani in rappresen-
tanza della Cantieristica Riva di
Traiano spa, il cantiere del porto,
importante realta sotto il profilo
tecnico-commerciale, da tempo
apprezzata e conosciuta sul lito-
rale laziale, a cui molti diportisti e
larga parte dei nostri consoci si
affidano per le cure delle proprie
“creature” sia a motore che a ve-
la.

Naturalmente le nomine per
cooptazione dei due nuovi consi-
glieri andranno ratificate dalla
prossima assemblea.

Al presidente, al vice, ai consi-
glieri tutti il nostro giornale sicuro
di interpretare il sentimento del-
l'intera compagine sociale, augu-
ra un proficuo lavoro.

Nei prossimi numeri continuere-
mo ad informarvi delle attivita
del consiglio e delle piu rilevanti
decisioni prese dando anche no-
tizia dei numerosi lavori effettuati
nel porto, di quelli in corso di rea-
lizzazione, di eventuali futuri pro-
getti e quant’altro.

Sub Sea
Services s.n.c.

Lavori Subacquei
e Portuali

Stefano 337.929627
Riccardo 339.5656665

Cooperativa
Olivicola
di Canino

Via Montalto Km. 18
01011 Canino (VT)
Tel. 0761.438095
Fax 0761.433042

www.olivicolacanino.com
e.mail:
coopolivicolacanino@libero.it




Cose che vanno e che non vanno

Voci in banchina!

Anonime, fuorvianti, di so-
lito frutto di pura fantasia,
determinano confusione
dissidi malumore, creano
talvolta inutili ingiustificati
allarmismi, e sono comun-
que causa di una “caduta
di tono” per il porto e le
sue jstituzioni.

Come difendersene?

Con la corretta informazio-
ne, ricorrendo all’ammini-
strazione del porto, la qua-
le pur avendo, e da sempre,
puntualmente invitato ai
soci comunicazioni su tut-
te le problematiche che li
riguardano, sara ben lieta
di_fornire chiarimenti, col-
mare eventuali lacune,
esaudire richieste ecc.

ACQUA PULITA!

Parla il sommozzatore del
porto Stefano De Giovanni

Luglio 2006, sono ormai tra-
scorsi venti anni dalla mia pri-
ma partecipazione ai lavori su-
bacquei per la costruzione del
porto di Riva di Traiano.

Venti anni di ricordi che ora
con malinconia faccio riaffiora-
re alla memoria, come quando
mi capita di parlare con i miei
colleghi subacquei di allora
Siena e Malinconici, anche lo-
ro attivi testimoni di questa co-
struzione.

La zona dov’é stato co-
struito il porto era gia di
mia conoscenza in quanto
sin da bambino la frequen-
tavo e quanti bagni e quan-
ti giuochi nel mare di allo-
ral

Anche le mie prime immersio-
ni con la maschera sono avve-
nute qui.

Il fondale prevalentemente
roccioso era ed é tuttora ricco
di polpi. Presenti anche ricci,
attinie, ed anche se oggi me-
no, qualche posidonia e rari
datteri.

Tornando ai lavori di costruzio-
ne del porto rammento che du-
rante le lunghe ore di assisten-
za alle esplosioni subacquee,
necessarie per effettuare gli
sbancamenti di roccia, io e i
miei colleghi prestavamo mol-
ta attenzione a che i pesci non
fossero nelle vicinanze delle
deflagrazioni.

E forse i nostri amici pinnuti,
grati per il riguardo, avranno
pensato che stavamo co-
struendo nuove tane per loro!

Certamente pud affermarsi
che i lavori portuali hanno avu-
to impatto minimo sull’ecosi-
stema della scogliera.
Trascorsi poi gli anni, a porto
ultimato, ho iniziato a lavorare
per esso, quale addetto alla
manutenzione subacquea. E
soprattutto all’inizio durante le
immersioni avevo spesso gra-
dita compagnia: piccole cernie
per nulla infastidite dalla mia
presenza che, in cambio della
cordialitd dimostratami, talvol-
ta nutrivo offrendo loro dei ric-
Ci.

Ancora oggi sotto qualche
masso, soprattutto di quelli dei
moli di transito, ci sono delle
cernie forse pronipoti delle mie
amiche di allora che nuotano
tranquille e contente di pasco-
lare in quegli anfratti.

Anche altri pesci popolano il
nostro porto. Di frequente mi
imbatto infatti in nutrite colonie
di spigole, alcune di taglia rag-
guardevole, che viaggiano in
caccia da un molo all’altro.
Posso con orgoglio affermare
che il fondale del porto & rima-
sto sostanzialmente in buona
salute, con le sue rocce e i
suoi polpi che per I'appunto
nella “berma” rocciosa di so-
stegno ai pontili scavano le lo-
ro tane.

E cosi pure quello della darse-
na, il quale ancorché fangoso
e misto ad alghe, risente del
benefico effetto del ricambio
dell'acqua di cui il porto € do-
tato. E proprio li si affollano
gruppi di saraghi provenienti
dai cataletti creati dagli spazi
dei blocchi di cemento della di-
ga foranea.

Infine per tutto il bacino por-
tuale anche il piu disattento vi-
sitatore non potra fare a meno
di notare branchi di cefali in
superficie.

Per me che amo il mare ed in
particolare quello della nostra
zona tutto questo, ripeto, &
motivo di orgoglio.

Il Porto con i suoi moli e le sco-
gliere che racchiude, é rimasto
un piccolo angolo di paradiso
con acque pulite e limpide pur
nel mutevole giuoco delle cor-
renti. Ai suoi frequentatori per-
ché rimanga tale anche negli
anni a venire la raccomanda-
zione di rispettarlo con partico-
lare cura e civilta, in puntuale
osservanza di tutte le disposi-
zioni legislative e regolamen-
tari vigenti in materia.

BREVI DI PESCA

Il banco di fuori paga ancoral!
E’ quanto sostiene il giovane
pescasportivo Francesco
Cassata che in poco meno di
mezz'ora dalla “ferrata” a -
550 mt., ha catturato questa
cernia di fondale.

Per “convincerla” a venire in
barca, il pescatore ha utilizza-
to canna da 20 Ibs dotata di
mulinello elettrico ed il se-
guente armamento: multifibra
da 50 Ibs., maxigirella inox
con gancio, lampada strobo-
scopica, calamento in nylon a
4 ami da lui stesso predispo-
sto con madre del 130 e brac-
cioli del 100, cappellotti di pa-
ranza nostrani per innesco,
piombo da 1200 gr.
Complimenti per la bella
cattura!

Nel prossimo numero: come
predisporre un calamento
per il bolentino di profon-
dita.

(Il banco di fuori, da noi pe-
scatori di Riva chiamato confi-
denzialmente “Er faciolo” € un
esteso altipiano roccioso che
trovasi a 20\30 nm da Traiano
in direzione S\SW)

1l grande gioco degli argonauti
Le lampughe di E. Kant
di Vittoria Cassata

Che la lampuga (coryphaena hip-
purus, Linneo 1758) con la sua
scintillante livrea, sia un pesce
molto bello, & cosa nota a tutti i
pescatori di traina. Nessuna mera-
viglia nel leggere descrizioni che
ne esaltino i colori, I'agilita o la
grande pinna dorsale che sembra
una vela. Tuttavia la cosa diventa
degna di nota quando la bellezza
della corifena viene notata e de-
scritta nientemeno che da Ema-
nuele Kant, il grande filosofo tede-
sco, autore della Critica della ra-
gion pura. Kant nacque a Koenig-
sberg, una cittd che si trova nei
pressi dell’attuale Lituania, non
lontano dal mar Baltico. Egli non si
spostd mai dalla sua citta, dove
era docente di logica e metafisica,
trascorrendo tutta la vita, come af-
ferma madame de Stael, “au mi-
lieu des glaces du Nord [...] a mé-
diter sur les lois de l'intelligence
humaine (immerso nei ghiacci del
nord a ragionare sulle leggi dell’in-
telligenza umana)”. Niente, quindi,
pud essere piu distante dalle oc-
cupazioni kantiane della pesca
delle lampughe! Eppure egli ci of-
fre una suggestiva descrizione di
questi pesci. Cid avviene nei corsi
universitari di Geografia fisica, che
Kant tenne nel corso della sua
quarantennale attivita di docente
universitario, corsi pubblicati e poi
tradotti in italiano all'inizio
dell’800. In queste lezioni Kant ci-
ta varie specie di Corifena, tra i
quali, egli afferma, spicca per la
sua particolare bellezza il dorado
o coryphaena hippurus, la nostra
lampuga. Questo pesce, di cui
spicca “il lucido dell'oro sopra un
fondo verde”, possiede una bella
aletta dorsale che si estende co-
me la coda di un cavallo, una pic-
cola bocca piena di piccoli denti e
“occhi rossi grandi e fiammeggian-
ti”. Kant prosegue la sua descri-
zione affermando che il dorado &
dotato di grande “destrezza nel
nuotare, per cui & creduto il miglior
nuotatore, poiché & capace di rag-
giungere i pesci volanti e di man-
giarli dopo averli necessitati egli
stesso a volare”. Tutte queste ca-
ratteristiche, conclude Kant, con-
tribuiscono a “renderlo uno dei pe-
sci piu belli che esistano”. E con-
cludiamo noi una delle prede, co-
me questa nella foto, che piu desi-

deriamo veder affollare i nostri
pozzetti al ritorno da una battuta di
traina.

Bibliografia: Kant Emanuele, Geografia fi-
sica, trad. it. di Augusto Eckerlin, Milano,
1807-1811; rist. anastatica, Bergamo,
Leading Edizioni, 2004.

Stael-Holstein, Germaine de, De I'Allema-
gne, Paris, Flammarion, 1991.



Gentil sesso e nautica

DONNE IN BARCA

Avanzano impavide e un po’
accaldate passando dagli innu-
merevoli portici di Riva, cari-
che di borse e di pacchetti;
qualcuna con un paio di pargo-
li a trascino, qualcun’altra se-
guita da un cagnolino riottoso:
sono le Signore del porto.

Si accingono a vivere le sospi-
rate vacanze fatte di intense
abbronzature, bagni tonificanti,
romantiche cene nel pozzetto
della loro barca.

Ma quanto sia “ loro” la barca
su cui debbono salire non si
puo affermare con certezza.
Si, perché ci sono “essi”: i ma-
riti, i fidanzati, i compagni.

E bisogna fare i conti con le
manovre per salpare o acco-
stare in banchina che spesso
hanno il potere di trasformare
uomini gentili e premurosi in
arcigni despoti.

Sono “i comandanti alla Rom-
mel”, decisi, volitivi, esigenti,
severi, supersicuri di sé.

E se la metamorfosi avviene si
consiglia di ricorrere alla pa-
ziente condiscendenza di noi
donne.

Opporre serafica calma al
“concitato imperio” degli irsuti
comandanti, (sovente tanto piu
intransigenti quanto meno
esperti marinai) e cosi risolve-
re ogni problema senza tra-
sformare una lieta crociera in
rissa continuata.

Le nostre “eroine” debbono, in-
fatti, districarsi con maestria
tra cime, mezzi marinai, bitte,
nodi gordiani e preoccupante
strumentazione di bordo.

La passione deve essere vera-
mente tanta per superare ordi-
ni talvolta incomprensibili!
Cosi la discesa a terra con nu-
meri da provette equilibriste su
traballanti ostili passerelle e la
banchina lontana!

Il nutrimento dell’equipaggio e
quando c’é, la pulitura del pe-
sce, pescato “dai prodi” con
grande entusiasmo ma spesso
striminzito, per cucinarlo poi
alla buona in barca come si
puo.

Perché la cucina di bordo, di
solito purtroppo non come
quella di casa, deve tuttavia la-
vorare a ritmi alberghieri e per
ospiti particolarmente voraci,
resi tali dal vento e dal sole
della vita di barca!

Molteplici pertanto a bordo i
compiti delle donne, ma le fati-
che di bordo non pesano per-
ché ci sono gli affascinanti co-
lori delle belle stagioni, i rossi
infuocati, i gialli squillanti, i blu
e i neri delle notti estive a con-
solarle: e cosi le nostre donne

1l nostromo consiglia

“IL NODO DI TONNEGGIO”

Semplice e facile da eseguire
il nodo di tonneggio deriva da
altri conosciutissimi  nodi:
quello di scotta ben noto ai ve-
listi o quello di rete, identico,
ancorché eseguito in diverso
contesto e con strumento ap-
posito (agocchia), pane quoti-
diano dei pescatori che opera-
no nello strascico o con le reti
da posta.

Partiamo dunque dal nodo di
scotta che va eseguito nel mo-
do seguente:

disporre la cima nera a doppi-
no orientandone a sinistra il la-
to piu corto. Introdurre da sot-
to la cima bianca nel doppino
della nera, farla passare di so-
pra a destra della nera e quin-

se ne vestono rassicurate nel
loro bell’'aspetto quando final-
mente a spasso per il porto in-
dossano con baldanzosa alle-
gria, vesti multicolori, avvolte
da fluenti trasparenti foulard.
Certo, giunte a sera le donne
marinaie agognano piu d’ogni
altro, meritato riposo in cuccet-
ta ma sono soddisfatte e so-
gnanti.

Niente puo sconfiggerle! Nem-
meno la perpetua turbolenta
gazzarra di figli, cani, bagagli,
racchiusa in limitato spazio.

Paola Paulsen

Una Palamita (sarda sarda) cattura-
ta in acque nostrane con l'aiuto del-
l'autrice. Un valido rimedio alla vora-
cita del suo equipaggio.

di portarla a sinistra sotto il
doppino della nera.

Tornare poi con la cima bianca
a destra ed introdurla entro la
sua ansa passando sopra il
doppino della nera.

Per poi andare al nodo di ton-

neggio (vedi foto sopra) la cui
realizzazione, eseguito il nodo
di scotta, in pratica consiste
nel far passare il corrente del-
la cima bianca nuovamente
nellanello da questa formato
attorno alla cima nera e il
giuoco e fatto.

| correnti uscenti dal nodo si
disporranno paralleli alla ci-
ma cosi allungata che immer-
sa, dovra lavorare con i me-
desimi orientati in direzione
opposta a quella della trazio-
ne.

Facile da sciogliere anche se
sottoposto a sforzo prolunga-
to il nodo di tonneggio risul-
tera particolarmente utile ad
es. in caso di rimorchio ogni
qualvolta occorrera allungare
una cima mediante aggiunta
di altra e, come detto, corret-
tamente orientato, ne ridurra
drasticamente le possibilita di
incaglio. Anche in caso di an-
coraggio volante per una bre-
ve sosta in rada con ancora
da tempo buono o a pesca da
fermo con il rampino, il nodo
di tonneggio dispieghera tutti
i suoi benefici effetti, consen-
tendo il recupero del “ferro”
mediante passaggio dell’inte-
ra cima, nodo compreso, at-
traverso anelli di galleggianti,
boe etc. con attriti ridotti al
minimo soprattutto in caso di
corrente contraria o con bar-
ca in movimento.



BREVI DI VELA

Prime battute per La coppa
d’inverno 2006\2007.

Ne diamo notizia pubblicando quan-
to gentilmente inviatoci dall’amico
Paolo Venanzangeli sul loro svolgi-
mento.

Linaro. Un libeccino che ha su-
perato a tratti i 12 nodi, ha con-
sentito ai piu veloci di superare
le 8,6 miglia del percorso in po-
co meno di un’ora e mezza.
Dopo aver condotto per tutta la
regata, lkarus, timonato da
Massimo D’Alema, ha accusato

Riva di Traiano 5\11\2006

Il repentino avvicendamento
della calda estate con i rigori in-
vernali, non ha influito sull'in-
credibile microclima di Capo Li-
naro, regalando ai regatanti del
Moby Roma D’Inverno, orga-
nizzato dal Circolo Nautico Ri-
va di Traiano, una splendida
giornata per la prima delle nove
prove del campionato. Divisi
nelle due solite categorie, con
73 scafi in quella regata e 25 in
quella diporto, a vele bianche
ed impegnata sul percorso di-
mezzato, gli scafi d’altura che
corrono a tempi compensati
con il sistema IRC, si sono in-
gaggiati su un percorso a ba-
stone. Sullo sfondo, piu a terra,
biancheggiavano le 140 vele
degli Optimist, Laser ed Hobie,
impegnati nelle regate organiz-
zate dalla Lega Navale di Civi-
tavecchia che, insieme agli altri
oltre 100 concorrenti della flotta
dei Minialtura, Meteor, Beccac-
cini e Fireball in regata, a setti-
mane alterne, con l'organizza-
zione del Circolo Nautico Gu-
glielmo Marconi di Santa Mari-
nella, portano a circa 350 gli
scafi impegnati nelle attivita in-
vernali del Polo Velico di Capo

un’avaria all’inferitura del ge-
noa e non é riuscito ad issare la
vela da bolina, procedendo nel
laschetto verso il traguardo,
con la sola randa. Ne ha appro-
fittato il campione italiano in ca-
rica, il Comet 51s Nur, timonato
come al solito dall’iridato Enri-
co Passoni, che lo ha superato
negli ultimi metri, precedendolo
sul traguardo di 10 secondi.
Qualche minuto prima aveva
tagliato Raggio di Sole 2, il Fir-
st 40.7 di Gianluca levolella,
primo della classe diporto che,
precedendo di quasi sette mi-
nuti, il secondo: il Comet 12
Woodpeker, di Ugo Garribba, si
€ quasi certamente aggiudicato
la regata anche in tempo com-
pensato, ma la certezza ci sara
solo appena saranno disponibi-
li i rating di tutte le barche.

Riva di Traiano 19\11\2006

Sembrava proprio che, questa
volta, le condizioni meteorolo-
giche troppo leggere, avrebbe-
ro impedito qualsiasi forma di
competizione velica. Invece
una brezza molto leggera, ab-
bastanza regolare nella direzio-
ne, ha consentito il posiziona-
mento del campo di regata e,
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dopo due tentativi, anche una
partenza regolare, per la se-
conda prova del Moby Roma
d’Inverno. Con il vento, arrivato
a soffiare fino a 5 nodi, ma che
non dava nessuna assicurazio-
ne di mantenere la sua consi-
stenza, il comitato di regata del
Circolo Nautico Riva di Traiano,
ha deciso di fermare la gara al
primo giro, dopo sole 4,13 mi-
glia di percorso. Primo sul tra-
guardo é stato, naturalmente
OPS 5, il Baltic 60 di Massimo
Violati che si & pero dovuto ac-
contentare del terzo posto in
tempo compensato, dietro ad
Ave Maria, il nuovo X35 della
storica armatrice Malilli Balbo,
affidato alla sensibilita del navi-
gatore solitario Pietro D’Ali ed
al gemello Sly Fox, della coppia
Montanari Ceccaio. Quarto il
Vismara 42 Nautilus QQ7, del-
I’'armatore timoniere Pino Stilli-
tano, che conferma la sua su-
premazia nella classifica asso-
luta e del primo gruppo, dopo la
vittoria della prima giornata.
Secondo assoluto Ave Maria, in
testa nel secondo gruppo, se-
guita da Bonaventura, un First
34.7 di Luigi Anastasia, con Du-
pla, il First 31.7 di Giovanni
Ruggeri, al comando della clas-
sifica del terzo gruppo. Buona

al comitato di regata del Circo-
lo Nautico Riva di Traiano, di
stendere velocemente il campo
e dare inizio alla terza prova
del Moby Roma d’Inverno, in
perfetto orario. Su un percorso
a bastone di 9,56 miglia, i qua-
si cento concorrenti, divisi nelle
due classi regata e diporto, si
sono rincorsi velocemente, con
i battistrada che hanno fatto
fermare il cronometro ad un’ora
e 19 minuti, per i regata e a 58
minuti, per i diporto, impegnati
sul percorso dimezzato con
due soli lati. Questa volta, la
consistenza del vento e la lun-
ghezza del percorso, hanno
consentito al solito battistrada
OPS 5, il Baltic 60 di Massimo
Violati, di pagarsi i compensi e
vincere anche in tempo com-
pensato, ipotecando la leader-
ship in classifica, quando potra
scartare l'assenza alla prima
prova. Intanto al comando si &
portata Ave Maria, il nuovo X35
dell’armatrice torinese Malilli
Balbo, affidato alla sensibilita
del navigatore solitario Pie1ro
D’Ali, che ha ottenuto il quarto
posto e che & naturalmente an-
che primo del gruppo 2. A pre-
cederlo c’erano Muzica I'lMX
40 portato da Francesco Cru-
ciani e Fral il Comet 45s di

prestazione per una barca pe-
sante come lkarus, portato da
Massimo D’Alema, al 17° posto
in tempo compensato e 18° in
classifica, mentre nella classe
diporto, ha vinto ancora Raggio
di Sole, il First 40.7 di Gianluca
levolella, seguito sia in reale
che compensato da Telascia, il
GS 42 di Flavio Gioia e Wood-
peker, il Comet 12 di Ugo Gar-
ribba, che lo seguono nello
stesso ordine anche nella clas-
sifica generale.

Riva di Traiano 3\12\2006
Vento e sole al Moby Roma
d’inverno.

Libeccio di oltre 10 nodi, insoli-
tamente accompagnato da un
sole splendente, ha consentito

Alessandro Nespega, timonato
da Paolo Semeraro, che sono
rispettivamente al quarto e ter-
zo posto in classifica generale.
E sceso invece al secondo
Nautilus QQ7, il Vismara 40 di
Pino Stillitano, con il suo nono
posto in regata, pur rimanendo
sempre primo del gruppo 1. A
condurre nel gruppo 3 c'é
Ready for Sea, il Dufour 34 di
Roberto Gradnik, mentre in
classe diporto ha vinto Dea
Star, il Sun Odyssey 49 di Ce-
sare Patrizi, che si € portato co-
si in terza posizione in classifi-
ca, primo del gruppo 2, dietro a
Raggio di Sole, il First 40.7 di
Gianluca Levolella e a Wood-
peker, il Comet 12 di Ugo Gar-
ribba.
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La cucina di bordo

PASTA CON LE
SARDE

Iniziamo la rubrica con un piat-
to “povero” ma molto gustoso,
da preparare ad es. in quel del
porto con barca all’ormeggio,
quando lo Scirocco od altro
fiato di vento, non incoraggia
I'uscita per un bagno ristorato-
re o per pescare e quantaltro.
Sistemata la cucina della no-
stra barca, sceglieremo una
capace padella, possibilmente
con bordo rialzato, (per 4, 5
commensali ne va bene una
con diametro di 30 cm), ci pro-
cureremo 500 g. di bucatini a
lunga cottura, 100 g. di pinoli,
100 g. di uva passa, un maz-
zetto di cipolline fresche, 3 ac-
ciughe salate e 3 bustine di
zafferano.

Questi gli ingredienti di base,
ma ora andiamo a quelli fon-
damentali per la riuscita del
piatto:

a) “il finocchio selvatico”. Per
esso muniti di una capace bu-
sta e di un paio di forbici ci re-
cheremo passeggiando in uno
dei tanti prati retrostanti il por-
to (ad esempio quelli della val-
le del Marangone -stupenda- o
gli altri proprio allinizio della
campagna a ridosso della
COOP e dell’annesso centro
residenziale) e raccoglieremo
I'odorosa “herba”, separando i
rametti piu teneri da quelli di
maggior consistenza recanti
“le gialle inflorescenze”.

b) Le sarde. Allunghiamo la
nostra passeggiata per arriva-
re al porto di Civitavecchia, e li
in darsena non sara certo diffi-
cile, a sera, al rientro dei pe-
scherecci rimediare una man-
ciata di sarde ancora vive. In
alternativa la stessa COOP vi-
cino ai prati di cui parlavo pri-
ma, & fornita di banco pesce
dove i commessi sono anche
disponibili a pulirvi le sarde
che acquisterete (per il nostro
piatto ne occorreranno una
quindicina - 200 g. circa).
Acquisiti tutti questi ingredienti
passiamo alla fase operativa.
Mettiamo in padella mezzo
bicchiere di buon olio extra
vergine d’oliva, peperoncino
g.b. secondo il gusto dei com-
mensali, i filetti delle alici puli-
te e diliscate, le cipolline fre-
sche tagliate a rondelle sottili
ed iniziamo a soffriggere al ca-
lor medio. Man mano che I'olio
si scalda e le alici si disfano
assieme alla cipolla, aggiun-
gerete i pinoli, l'uvetta, qual-
che seme di finocchio € le par-
ti tenere della nostra “herba”
appena raccolta ed infine le
sarde opportunamente mon-
date. Rosolate moderatamen-

te per sei, otto min. al massi-
mo, aggiungendo all’'occorren-
za mezzo bicchiere d’acqua
calda da prelevare dalla pen-
tola dove sara cotta la pasta.
In detta pentola, sufficiente-
mente capace, mettete acqua
e finocchio selvatico; quando il
tutto avra iniziato a bollire, ag-
giungete un “pugnello” di sale
grosso, fate andare ancora il
finocchio per qualche minuto e
poi toglietelo dalla pila e al suo
posto mettete i bucatini. Buca-
tini che, insaporiti dal finoc-
chio, raggiunta una cottura
piuttosto “al dente”, andranno
posti nella padella dove riposa
l'intingolo per una breve “man-
tecazione” unitamente alle bu-
stine di zafferano. Il piatto gia
variopinto per il verde del fi-
nocchio nonché I'argento delle
sarde si arricchira allora del
bel colore giallo dello zaffera-
no.... Servitelo caldo ma non
bollente e buon appetito!

Dicembre, tempo di auguri! Non potevamo certo dimenticare i nostri
lettori nelle piu solenni ricorrenze dell’anno e proprio sugli auguri, ci
tornano alla mente gli scanzonati versi del grande poeta romano Ce-
sare Pascarella. Sentite che diceva in proposito nel suo sonetto:

“Li bijetti de visita”

“E inutile che canti ce fatichi,

tanto sta cosa a me nun me ce sta.

Anczi, si voi che proprio telo dichi,

E la micragna che je lo fa fa'.

Ma ricordete tu a li tempi antichi

De ste giornate! Di la veritd,

St ci avevi parenti stretti,

amichi, di un po’, che je mannavi a rigala?

Je mannavi ‘na pizza, un boccioncino,
du pollastri, ‘na spigola, un cappone,
Che so? ‘na cupelletta de Marino.

Mo invece co sta moda, a le persone
che conoschi je manni er bijettino,
e te n'eschi co’n pezzo de cartone”

Co90 Prscarella, ma /Z’MW j2us” W%&éﬂ/‘%' at lemyed rnuove,
s oul algurt cartacer a4
Bruon Natale a lull 4 vere cuore!



